MAISON POULET

GEVLEUGELDE KWALITEIT

FEESTMENU
IS il i il RSN EEE



Gevleugelde feesten
met Maison Poulet!

Maison Poulet is jouw speciaalzaak voor
kip en gevogelte van de hoogste kwaliteit.
Vanuit een diepgewortelde liefde voor de
stiel geeft ons team van poeliers gevogelte
de waardering die het verdient. Dat doen
we ook tijdens de komende feestdagen!

We voorzien jouw feesttafel van gevleugeld
lekkers. Gerechten zoals je ze kent van de
kerstmaaltijden bij je grootmoeder, en zoals
je ze vandaag herontdekt.

Wil je het jaar smakelijk afsluiten? Ontdek
ons assortiment met verfijnde hapjes, diverse
voorgerechten, heerlijke hoofdgerechten,
gourmetschotels en meer. Heb je de smaak
helemaal te pakken? Bestel jouw uitverkoren
gerechten via onze webshop, of begeef je
naar onze winkel, waar ook heel wat lekkers
op jou ligt te wachten. Met Maison Poulet

op tafel kan het feest echt beginnen!

WE WENSEN JE EEN KIPLEKKERE KERST
EN EEN HAPPIG NIEUWJAAR!

MATHIAS, JASMINE EN
HET VOLLEDIGE MAISON POULET-TEAM

Bestel vliegensvlug
via onze webshop
of fladder binnen
in de winkel

Bestellingen van het feestassortiment
dienen te gebeuren tegen de dinsdag
voor het komende weekend.

Ons feestassortiment is verkrijgbaar
van 14/11 t.e.m. 01/02, en dat van vrijdag
tot zondag en op feestdagen.

VOOR KERST KAN ER BESTELD WORDEN
TOT EN MET 14 DECEMBER, EN VOOR
NIEUWJAAR TOT EN MET 21 DECEMBER.

Om de afhaling vlot te laten verlopen,

vragen we om je bestelling op
voorhand te betalen en zeker jouw
bestelnummer mee te brengen.

Te laat om te bestellen?
Treur niet, we voorzien ook nog
een toog vol kiplekkere producten.




Een heerlijk begin
van de feestavond!

APEROPLANK

Huisgemaakte smeersalade,
groenepestokaasdip, gerookte
kip, gerookte kalkoen, gerijpte
Flandrien, fuets, miniwittebeuling,
grillworst en téte de moine.

€ 45,00/plank

Voor 4 & 6 personen

Geleverd met bijhorende koekjes
Borg per plank: € 20,00

TAPASPLANK (VANAF 2 P)

Kiprilette, Italiaanse kipsalade, gerookte
kip, miniwittebeuling, gerookte eend,

Italiaans kippenwit, gerookte kalkoenfilet,

Long Bridé d’Ardéche, wagyu, grillworst,
groenepestokaasdip, gerijpte Flandrien-
kaas, téte de moine, gamba’s met
staart, tomaat-mozzarella brochette.

€ 18,95 p.p.

Tip: serveer met Champagne Nowack (€ 43,50)
Zacht en delicaat, toetsen van steenfruit en citrus
of huisgemaakte Picon (€ 21,90/1)

Borg per plank: € 20,00

Koude hapjes

SUPREME DE VOLAILLE MET
MACARON VAN VANDEWEGHE
€ 2,95/stk.

EENDENMOUSSE
€2,85/stk.

FOIE GRAS MET PEPERKOEK EN
CONFITURE D'OIGNONS
€ 1,40/ stk.

GEVULD HALF EITJE MET GEROOKTE ZALM
€ 2,40/stk.

Warme hapjes

KWARTELFILET MET PASTINAAKCREME
€ 1,20/stk.

BRIOCHE, GEBAKKEN FOIE GRAS
MET GEKARAMELISEERDE APPELTIES

€ 4,90/stk.

KARNEMELKSTAMPERS MET
KWARTELEITJE EN KALKOENSPEKJES

€ 3,10/stk.

SCAMPI ROZE PEPER
€ 2,70/stk.

Zin in meer? Ontdek ook deze hapjes!

BURRATADIP
€14,95/150 g

POMPOENDIP
€14,95/160 g

HUISGEMAAKTE HUMMUS
€ 4,90/150 g

CHICKEN NUGGETS MET DIP
€ 6,50/6 stk.

PLUKBROODJE GEROOKTE KIP

MINIQUICHE LORRAINE
€ 2,50/stk.

MINI HUISGEMAAKTE
KIPLOEMPIA

€1,90/stk.

MINI HUISGEMAAKTE
KIPKROKET
€ 0,90/stk.

WITTE PENS MAISON POULET
€7,50/10 & 12 stukjes

GELAKTE KWARTELBILLETIES

€ 5,50/stk. € 7,50/ stk.

YAKITORI
€ 6,60/ stk.




Maak je keuze uit deze
hartige voorgerechten

Een feesttopper serveren zonder dat je lang op de bereiding
moet broeden of gewoon gezellig samen gourmetten?

Wij voorzien verschillende opties zodat jij je tradities in eer
kan houden en een glimlach op ieders gezicht kan toveren.

BUTTERNUT CURRY WORTEL

Met garnituren

€9,5/1

PREIROOMSOEP MET HOEVEKIP

Met garnituren

€95/l

TOMATENSOEP MET KIPBALLETJES KIPPENVELOUTE
€ 6,99/ €6,99/1

HELDERE KIPPENSOEP PAPRIKASOEP
€ 6,99/ €6,99/1

Serveertip: een wolkje room met een beetje groen

VISPANNETJE MET KREEFTENSAUS

Een melange van vis, scampi
en sint-jakobsvrucht in een
romige kreeftensaus afgewerkt
met een heerlijk korstje.

€ 14,00/stk.
Wijntip: Sisquella (€ 14,90)

Genuanceerd en complex

Ook magnum verkrijgbaar

TATAKI VAN CANETTE MET PASTINAAK,
BEUKENZWAMMEN BEURRE NOISETTE

Fijne sneetjes kortgebakken eendenborst
met een pastinaakcréme en beukenzwam
afgewerkt met beurre noisette.

€ 15,00/stk.

Wijntip: Uwe Schieffer (€ 14,00)
Sappig en gul, smakelijke textuur met fraicheur

HUISGEMAAKTE KIPKROKET

Heerlijke kroketten gevuld met
gebraden kip en verse champignon.
Serveertip: 2 stuks als voorgerecht.

€ 3,90/stk.

Voeg een extra vleugje verfijning toe

HUISGEMAAKTE GANZENLEVER TERRINE
€10,15/sneetje - +50 g

HUISGEMAAKTE EENDENLEVER TERRINE
€ 8,95/sneetje - £50 g

€ 5,30/sneetje - £150 g

CONFITURE D’0IGNON
€3,95/stk.-90 g



Pik er jouw gevleugelde

hoofdgerecht uit

SUPREME VAN PARELHOEN
MET BOSCHAMPIGNONSAUS

Een parelhoenfilet met boutje,
voor een fijne en zeer elegante
smaak! Vergezeld van een mooie
variéteit van boschampignons
in een romige saus.

€19,90 p.p.

Wijntip: Clos Pons - Alges (€ 15,60)
Verfrissend rood fruit en
verfijnde kruidigheid

KALKOENROLLADE
IN FINE CHAMPAGNE

Franse kalkoenfilet opgevuld
met een feestelijke farce

op basis van kippengehakt
en tal van smaakmakers.
Aangeboden met een heerlijke
fine champagne saus.

€ 18,90 p.p.
Wijntip: Clos Pons - Roc Nu (€ 24,50)

Elegantie en power, intens
en zeer rijke wijn



Gezellig tafelen,
heerlijk genieten

GOURMET MAISON POULET (VANAF 2 P)

Kipschnitzels, kiphamkaas-
burgers, witte pens, chipolata,
Gallux-kipfiletlapje, gemarineerd
kalkoenlapje, cordon bleutje,
aperoboutje, yakitori, kwarteleitje

€ 17,95 p.p.

KIDS (VANAF 2 P)

Chipolata, kiphamkaas-
burger, witte pens, Gallux-
filetlapje, kipschnitzel

€ 9,50 p.p.



CADEAUTIP

Een gevleugeld geschenk?
Denk aan Maison Poulet!

Fladder binnen bij Maison Poulet,
kies jouw veelbelovende bon of
overheerlijk pakket en trakteer
iemand op een kiplekker cadeau.

Deze garnituren maken
jouw feesttatel compleet

Groenten

WARME GROENTENMIX €6,90 p.p.

Boontjes in spek, geroosterd chanteneyworteltje,
gebakken boschampignons met

geroosterde mini trostomaat

Sausjes

KLASSIEKERS €1,10/200 ml

Peper-, champignon-, dragon-,

bearnaise- of rozepepersaus

VERSE MINI PEERTIES €1,90/stk.

Mini peertjes in rode wijn

VERSE MINI APPELEN £1,60/stk.

Mini appelen met veenbessen

Aardappelen

KROKETIES € 7,50/15 stk.
MINI AMANDELKROKETIES € 9,90/25 stk.
GRATIN €9,50/600 gr
PUREE €7,75/600 gr

GEPOFTE KRIEL MET TUINKRUIDEN € 4,00/200 gr

VERSE FRIETIES €14,90/kg

FEESTSAUZEN € 5,20/200 ml

Porto-, wild- of fine-champagnesaus



Wild & vers

FAZANT €19,50/stk.
FRANSE BRESSEDUIF €16,90/stk.
PARELHOEN €18,90/stk.
POULET DE LANDES € 21,50/stk.
IWARTPOOTKIP € 21,50/stk.
MECHELSE KOEKOEK €22,90/stk.
KWARTEL € 4,90/stk.
POUSSIN €7,80/stk.
MAISKIP € 14,60/stk.
BRESSEKIP € 63,00/stk.
KONDN €17,90/stk.
HAZENRUG € 36,00/stk.
EENDENBORST (CANETTES) €7,40/stk.
EENDENBIL € 3,80/stk.
PARELHOENFILET € 6,35/stk.
PARELHOENBILLEN € 3,80/stk.
MECHELSE KOEKOEKFILETS €5,90/stk.
KALKOENFILET €3,99/200 g

Versbereid

OPGEVULDE KWARTEL wijntip: Clos Pons - Alges €13,50/stk.
OPGEVULDE KALKOEN Feestvuliing, 6 & 8 pers € 85,00/stk.
OPGEVULDE KALKOEN DELUXE Feestvulling met foie gras, 6 & 8 pers €109,00/stk.
OPGEVULDEKIP Feestvuliing, +3 pers € 35,00/stk.
OPGEVULDE KIP DELUXE Feestvulling met foie gras, +3 pers €50,00/stk.
ROTIS ROYAL GEBRAAD VAN GALLUXFILET Met zuiderse vulling. * 2 pers €12,50/stk.
Stoofpotjes

VOL-AU-VENT €22,50/kg
VIDEE VAN PATISSERIE VANDEWEGHE € 3,45/stk.
VOL-AU-VENT ROYAL Op basis van Mechelse Koekoek met kalfszwezerik / Wijntip: Old Soul Chardonnay € 36,00/kg
C0Q AU VIN BLANC Gailux kip, wittewijnroomsaus, prei, boschampignon, spekjes €26,90/kg
POULET DE LANDES A LA CREME pouict de Landes, crémesaus, seizoensgroenten € 32,00/kg
WATERZOOI €214,50/kg
KIPSTOOFVLEES GEMAAKT MET WESTMALLE €22,90/kg
KALKOENSTOOFPOTIE €27,90/kg

Bereidingen kunnen online per portie of per kg besteld worden,

in de winkel kan het gewenste gewicht besteld worden.




ONZE OPENINGSUREN VOOR DE FEESTPERIODE:

Tijdens de kerst- en eindejaarsfeesten gelden
aangepaste openingstijden voor onze winkel.

22 december: gesloten
23 december: 200 - 1700 uur
24 december: 9.00 - 14.00 uur
25 december: enkel afthaal, 9.00 - 11.00 uur
26 en 27 december: 9.00 - 18.30 uur
28 december: 9.00 - 13.30 uur
29 december: gesloten
30 december: 200 - 1700 uur
31 december: 9.00 - 13.00 uur
1tot 5 januari: gesloten

JOUW FEESTMENU AFHALEN? KOM LANGS OP:

24 december van 9.00 tot 13.00 uur
25 december van 9.00 tot 11.00 uur
31 december van 9.00 tot 13.00 uur

Bestellen kan voor Kerst tot en met 14 december
en voor Nieuwjaar tot en met 21 december.

BRUGSESTEENWEG 141, 8500 KORTRIJK
WWW.MAISONPOULET.BE
NUGGET@MAISONPOULET.BE - 0469 46 26 47
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